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Gaumenfreuden & Spitzenweine
rund um den Gardasee
REISEVERLAUF

1. Tag: Anreise nach Malcesine

Schnuppern Sie erste Seeluft vor dem
Abendessen.

2. Tag: Bardolino und Valpolicella Wein

Sie besuchen heute Bardolino, einen
lebendigen Ort mit schöner
Uferpromenade, romantischer Altstadt
und vielen Cafés. Rundherum prägen
Weinberge und Olivenhaine die
Landschaft. Lassen Sie sich von dem
einzigartigem Flair verzaubern.
Weiterfahrt ins Valpolicellatal, eine sanft
hügelige Weinlandschaft mit kleinen
Dörfern, Steinmauern, Zypressen und
vielen familiengeführten Weingütern. Hier
entstehen vor allem die kräftigen
Rotweine wie Valpolicella, Ripasso und
der Amarone. Der Tag wird mit der
Verkostung der leckeren regionalen
Tropfen abgerundet.

3. Tag: Molveno See und Carne Salada

Heute geht es ins Trentino. Ein echtes
Highlight ist der Molvenosee: ein
türkisgrüner Bergsee vor der imposanten
Kulisse der Brenta-Dolomiten. Im
kristallklaren, intensiv blauen Wasser
spiegeln sich die Gipfel – ein Anblick, der
in Erinnerung bleibt. Zur Mittagszeit
werden Sie mit einer typischen Trentiner
Spezialität erwartet: Carne Salada,
würziges Rindfleisch mit Bohnen. Gut
gestärkt, führt die Rückfahrt durch das
wunderschöne Sarcatal an den Gardasee,
begleitet von herrlichen Bergpanoramen.

4. Tag: Verona

Sie besuchen die Stadt, in der Romeo und
Julia sich der Legende nach ewige Liebe
schworen. Bei einem Rundgang
entdecken Sie die schönsten
Sehenswürdigkeiten dieser Perle an der
Etsch. Ein Höhepunkt ist die Arena di
Verona: Das einstige römische

Amphitheater wird in den
Sommermonaten zur eindrucksvollen
Bühne für die berühmtesten Opern unter
freiem Himmel. Genießen Sie einen
Cappuccino auf der Piazza Bra oder
bummeln Sie durch die Via Mazzini und
entdecken Sie die neuesten
Modekollektionen.

5. Tag: Mantua, Borghetto und Tortellini

Mantua wurde in der Renaissance von der
reichen Familie Gonzaga zum
Kunstzentrum ausgebaut. Die
bedeutendsten Sehenswürdigkeiten sind
die traumhaften Plätze Sordello, Broletto
und Erbe sowie der Palazzo Ducale. In
den Bilderbuchorten Valeggio sul Mincio
und Borghetto wurden die Tortellini
erfunden. Einer Legende nach schenkte
eine Wassernymphe einem jungen
Adligen als Zeichen ihrer Verbindung ein
geknotetes Tuch. Nach diesem
„Liebesknoten“ wurden die Tortellini
geformt. Sie werden diese herrliche Pasta
genießen – eine Spezialität, auf die man
hier mit Recht besonders stolz ist.

6. Tag: Rückreise

LEISTUNGEN

Leistungen

5 x Übernachtung /
Frühstücksbüfett im 3*-Hotel 

1 x Begrüßungsgetränk 

5 x Abendessen, 3-Gang-Menü 

1 x 1/1 Tag Reiseleitung
Bardolino und Valpolicellatal 

1 x Weinverkostung mit Imbiss
im Valpolicellatal 

1 x 1/1 Tag Reiseleitung
Molveno See und Sacratal 

1 x Mittagsimbiss Carne
Salada mit 1 Glas Wein 

1 x Stadtführung Verona, ca. 2
Std. 

1 x 1/1 Tag Reiseleitung
Mantua und Borghetto 

1 x Mittagsimbiss Tortellini mit
1 Glas Wein 

ARRANGEMENTPREIS

Arrangementpreis €

p.P. im Doppelzimmer ab

04.04. - 24.04.27 +
06.10. - 26.10.27 438,-

25.04. - 31.05.27 +
26.09. - 05.10.27 468,-

EZ-Zuschlag ab 125,-

Weitere Termine und
Feiertage a.A.

SAISON
Saison 2027
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ÜBERNACHTUNGEN
Leistungen
5 x Übernachtung / Frühstücksbüfett im
3*-Hotel
1 x Begrüßungsgetränk
5 x Abendessen, 3-Gang-Menü
1 x 1/1 Tag Reiseleitung Bardolino und
Valpolicellatal
1 x Weinverkostung mit Imbiss im
Valpolicellatal
1 x 1/1 Tag Reiseleitung Molveno See und
Sacratal
1 x Mittagsimbiss Carne Salada mit 1 Glas
Wein
1 x Stadtführung Verona, ca. 2 Std.
1 x 1/1 Tag Reiseleitung Mantua und
Borghetto
1 x Mittagsimbiss Tortellini mit 1 Glas
Wein

REISE HIGHLIGHTS
• Mildes Klima & zauberhafte

Landschaft
• Genießen Sie den köstlichen Wein im

Vapolicellatal
• Tortellini in Borghetto und Carne

Salada im Trentino
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